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Argile et limon
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Entre10et3o0ans

Les raisins sont récoltés a pleine maturité pour
obtenir une qualité phénolique optimale et
favoriser ainsi la vinification. Aprés éraflage et
tri, macération de +/- 3 semaines avec controle
des températures. Elevage en cuve avec
soutirages réguliers et mise en bouteille dans
nos chais.

En cuves inox sur lies fine pendant 5410 mois.

65% Merlot,
35% Cabernet-Sauvignon

Robe trés sombre avec des reflets violets. Nez fin
et fruité. Souple et rond sur le palais, tanins

doux. La fin est longue et soyeuse.

De 23 4ans

PROPRIETAIRE & NEGOCIANT
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